INNERE ENGE

THE UNIQUE JAZZHOTEL

Silvester Dinner Event
31. Dezember 2025

Feiern Sie mit uns den Silvester Abend! Geniessen Sie ab 19.00 Uhr bis Mitternacht
abwechslungsreiche kulinarische und stimmungsvolle musikalische Leckerbissen
in der Josephine Brasserie und im legendaren Marians Jazzroom.

Marians Jazzroom ab 19.00 uhr

Baron Rothschild Champagner- oder alkoholfreie Bowle
Apero mit Tartar-Canapé, Tomaten-Hummus-Canapé, Nusse, Blatterteiggeback
19.30 bis 20.15 Uhr Konzert
Kenny "Blues Boss" Wayne Quintet

Festliches Menu in der Josephine Brasserie

Lucullus Silvester Buffet, serviert im romantischen Cheminée-Raum
Kulinarische kalte Kdstlichkeiten, liebevoll und kreativ zubereitet
von unserem Kuchenteam unter der Leitung von Martin Portmann

*k%
Getruffeltes Kartoffel-Sauerrahmsiippchen mit Sellerieperlen @

*k%k

Sautierte Kalbsfilet Medaillons auf Honig-Datteltomaten
Krauterrisotto und Butter Babygemiise

oder

Gebratene Dinkelterrine auf Honig-Datteltomaten @)
Krauterrisotto und Butter Babygemiise

*kk

Safran-Tiramisu mit Engelshaar

CHF 230 pro Person

Reservation: Tel. 41 31 309 61 11 * reservation-ieb@zghotels.ch

The World’s Unique Jazz Hotel * Engestrasse 54 « CH-3012 Bern » www.innere-enge.ch
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mailto:reservation-ieb@zghotels.ch

INNERE ENGE &

THE UNIQUE JAZZHOTEL

New Year's Eve Dinner Celebration
31st December 2025

Celebrate with us New Year's Eve! Enjoy as of 19.00 hrs until midnight multifaceted culinary,
warm and atmospheric swinging musical delicacies in the Josephine Brasserie
and the legendary Marians Jazzroom.

Marians Jazzroom as of 19.00 hrs

Champagne Baron Rothschild- or alcohol free punch
Aperitif with tartar canapé, tomato hummus canapé, nuts, puff-pastry
19.30 until 20.15 hrs Concert
Kenny "Blues Boss" Wayne Quintet

Festive Menu in our Josephine Brasserie

Lucullus New Year’s Eve buffet, served in the romantic fireplace lounge
Culinary cold delights, deliciously and passionately prepared
by our kitchen team under the leadership of Martin Portmann

*k%k
Small truffled potato and sour cream soup @)

*k%k

Sautéed veal tenderloin medallions on honey-date tomatoes @
Herb risotto and young vegetables in butter

or

Fried spelt terrine on honey-date tomatoes
Herb risotto and young vegetables in butter

*k%k

Safran-Tiramisu mit Engelshaar

CHF 230 per person

Reservation: Tel. 41 31 309 61 11 * reservation-ieb@zghotels.ch

The World’s Unique Jazz Hotel * Engestrasse 54 « CH-3012 Bern » www.innere-enge.ch
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