A LA CARTE

LES PLATS D'HIVER

Tagliolini | Krevetten | Vodka-Rahmsauce | Zucchini 23
Tagliolini | Crevettes | Sauce a la vodka | Courgettes
Tagliolini | Shrimps | Vodka cream sauce | Zucchini

Norwegischer Skrei | Risotto mit griinem Spargel 44
Zitronenschale | Anisschaum

Skrei norvégien | Risotto aux asperges vertes et zeste de citron | Mousse d‘anis
Norwegian Skrei | Risotto with green asparagus and lemon zest | Anise foam

Schweizer Rind Tagliata ( Entrecéte) 200gr 44
Rucola | Parmesanscheiben | Bratkartoffel | Aioli Dip

Tagliata de boeuf suisse (entrecote) 200 gr | Roquette

Tranches de parmesan | Pomme de terre Rotie | Trempette a l'aioli

Swiss beef tagliata (entrecote) 200gr

Arugula | Parmesan slices | Fried potato | Aioli dip

LES CLASSIQUES JOSEPHINE

Rinds-Tatar ,La Tradition“ | Toast (80 | 150g) 29139
Tartare de beeuf ,La Tradition”| Pain de mie grillé
Beefsteak Tatar ,La Tradition | Toast

Kalbsleber geschnetzelt | Hausgemachte Rosti | Marktgemiise (100 | 140g) 36 | 41
Emincé foie de veau | ,Résti” fait maison | Légumes du marché
Sliced calf's liver | Homemade “Résti* | Fresh market vegetables

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art | Champignons-Rahmsauce | Rosti 38|43
Emincé de veau a la zurichoise | Champignons | Sauce a la créme | ,R6sti” fait maison
Zurich ,Geschnetzeltes* veal dish | Mushrooms | Cream sauce | Homemade ,Rosti*

Rindsfilet | Delikate Rotweinsauce | Kartoffelgratin | Blattspinat (130 | 180g) 50 | 57
Filet de bceuf réti | Sauce au vin rouge | Gratin Dauphinois | Epinard
Filet of beef | Delicate red wine sauce | Potato gratin | Spinach

St. Galler ,,Kinderfest Bratwurst“ von der Metzgerei Schmid 32
Hausgemachte Raosti | Zwiebelsauce

Saucisse St-Galloise de la ,féte des enfants”, Boucherie Schmid

,Rsti“ fait maison | Sauce aux oignons

,Kinderfest Bratwurst* from St. Gallen butchery Schmid

Homemade ,Résti“ | Onion Sauce

Josephine's Mini Cheeseburger | Coleslaw | Siisskartoffel Frites | Salat 28
Josephine's mini cheeseburger | Coleslaw | Frites de patates douces | Salade
Josephine mini cheeseburger | Coleslaw | Sweet potato fries | Salad

Fiir Informationen iiber Allergien in unseren Gerichten und Deklaration liber unsere
Lebensmittel, fragen Sie bitte unser Personal.

Pour plus d'informations sur les allergénes dans nos plats et la déclaration d'origine de
nos aliments, demandez s'il vous plait notre personnel.

For information about allergies in our dishes and the declaration of origin of our food,
please ask our staff.

PROPOSITIONS DU JOUR

LES ENTREES

Griiner Blattsalat | Hausdressing @ Q'A‘ @ 13

Salade de feuilles vertes | Sauce maison
Green leaf salad | House dressing

QO

Béarner Méritsalat | Hausdressing | Speck | Ei 18
Salade du marché bernois | Sauce maison | Lard | Oeuf

Bernese market salad | House dressing | Bacon | Egg

Pastinaken-Triiffel Cremeuppe | Gruyére-Scheiben @ Q'i‘ 15
Velouté de panais et truffes | Tranches de gruyére

Parsnip truffle cream soup | Gruyere slices

Baby-Nusslisalat | Wachteleier | Preiselbeeren @ 22

Gerostete Mandeln | Honig-Senf-Dressing

Salade de doucette | CEuf de caille | Myrtilles | Amandes |

Vinaigrette a la moutarde et au miel

Baby lamb’s lettuce | Quail eggs | Cranberries | Almonds | Honey mustard dressing

Rotlachs Sockey | Meerettichmousse | Salatbouquet | Toast 29
Saumon rouge Sockeye | Mousse de raifort | Salade | Pain de mie grillé
Red salmon Sockeye | Horseradish Mousse | Salad | Toast

LES PLATS DE POISSONS

Eglifilet im Hausgemachten Bierteig | ,,La Capite“ Sauce 36 | 42
Salzkartoffeln | Gemiisebouquet

Filets de perche en péte a la biére fait maison | Sauce ,La Capite*

Pommes de terre | Bouquet de légumes

Perch filets in a home made beer batter | Sauce ,La Capite”

Boiled potatoes | Vegetables

Rubiger Lachsforelle | Siisskartoffelpiiree Q'ﬁ 44
Spinat | Thymian Sauce

Filets de truite saumonée de Rubigen | Patates douces | Epinard | Sauce au thym
Salmon trout fillet from Rubigen | Sweet potatoes | Spinach | Thyme sauce

LES PLATS VEGETARIENS

Vegi Cheeseburger | Coleslaw | Siisskartoffel frites | Salat @ 28
Vegi cheeseburger | Coleslaw | Frites de patates douces | Salade
Vegi cheeseburger | Coleslaw | Sweet potato fries | Salad

Vegetarisches Medaillon | Mandelkruste ‘@ Q"‘ 41
Delikate Senf Sauce | Kartoffelgratin | Wintergemiise

Médaillon végétarien | En crolite d'amandes

Délicieuse sauce moutarde | Gratin Dauphinois | Légumes d'hiver

Vegetarian medallion | Almond crust

Delicious mustard sauce | Potato gratin | Winter vegetables

Ravioli mit Mascarpone und Orange 39
Pesto mit frischem Spinat und Mandeln | Fenchel | Rostzwiebel

Raviolis au Mascarpone et Orange

Pesto aux épinards frais et aux amandes | Fenouil | Oignon frit

Ravioli with Mascarpone and Orange

Pesto with fresh spinach and almonds | Fennel | Fried onion
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